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AYDIN
ESNAF ve SANATKARLARI ODALARI BIRLIGI BASKANLIGI

SAYI :2020/563 01.06.2020
KONU : Restoran, Lokanta, Kafe, Pastane, Borekgi, Tatlic1 ve Igerisi{lde
Yeme Igme Hizmeti Sunan isletmelerde Almmasi Gereken Onlemler.

ODALARA (2020/113) SAYILI GENELGE

flgi: Aydin valiligi Covid-19 Salgin Yénetimi ve 1$yerleri-(:ahsma Rehberi
Restoran, Lokanta, Kafe Pastane, Borekgi, Tatllgl ve Icerisinde Yeme — Igme
Hizmeti Sunan Isletmelerde Alinmasi Gereken Onlemler.

Aydin Valiliginin COVID-19 Salgin Yonetimi ve Isyerleri Calisma Rehberi
kapsaminda; Restoran, Lokanta, Kafe, Pastane, Borek¢i, Tatlict ve Igerisinde
Yeme — i¢cme Hizmeti Sunan Isletmelerde Alinmasi Gereken Onlemler
belirlenmistir.

Bu baglamda;
1. Tesis isletmecileri, tesisin tamaminda sosyal mesafe Onlemlerini almakla
yiikimlidiir.

2. Isletme Genelinde COVID-19 ve hijyen kurallarini/uygulamalarmi kapsayan
bir protokol hazirlanmali, protokol diizenli araliklarla revize edilmelidir.

3. Protokol kapsaminda, hastalik belirtileri gosteren miisteriye personelin
yaklasimi ve uygulanacak islemler de tanimlanmalidir.

4. COVID-19 tedbirlerine yonelik mutfak temizligi ve gida giivenligi protokoli,
hasere ve zararlilarla miicadele protokolii hazirlanmalidir. Sorumlu personelce
protokole uyulmasi saglanmalidir.

5. Misafirlere tesise giriste termal kamera veya temassiz ates Ol¢limii
uygulamahidir. 38 C’den yiiksek ates Olciimlerinde, misafir isletmeye

alinmayarak, tibbi maske ile saglik kurulusuna basvurmasi saglanir.

6. Tesis girislerinde el antiseptigi bulundurulur ve misafirlerin ellerini antiseptikle
temizlemelerinden sonra girisleri saglanir.

7. Sosyal mesafe ve oturma diizeni kurallari, ayn1 aileden olan veya bir grup
olarak gelen misafirler arasinda uygulanmaz.

8. Her masada el antiseptigi veya kolonya bulundurulmalidir.

9. Servis personeli, servis esnasinda mesafe kurallarim1 korumaya ve temastan
kacinmaya 6zen gosterir.
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10. Agik biife uygulamasi yapilmasi halinde agik biifenin misafir tarafina misafir
erisimini engelleyecek sekilde pleksiglas veya benzeri bariyer yapilmali, servis
ise mutfak personeli tarafindan sunulmalidir.

11. Yemek masalar1 ve sandalyeler, servis malzemeleri, seker, tuz, baharat,
pecete, menii gibi malzemelerin her misafir kullanimindan sonra silinerek uygun
sekilde temizligi ve dezenfeksiyonu saglanmalidir. Miimkiinse tek kullanimlik
seker, tuz, baharat, pecete kullanilmalidir.

12. bu tedbirler restoran, lokanta, kafeler ile i¢inde yeme-igme hizmet alani
bulunan dinlenme tesisleri, kitapgilar, biife ve kantinler ile diger isletmelerin
restoran-kafe boliimleri dahil yeme-igme sektoriindeki isletmeler icin gecerlidir.

13. Yemek Servisi verilen masalar aras1 mesafe her yonden 1,5 metre, yan yana
sandalyeler aras1 60 cm olacak sekilde diizenlenmelidir. Grup halinde gelen
miisteriler icin masa birlestirmeleri yapildig: takdirde diger masalarla aradaki 1,5
metre mesafe korunacak sekilde yapilmalidir.

Alman kararlara uymayan igletmelere Umumi Hifzissthha Kanununun 282.
Maddesi geregince para cezasi verilmesi, aykiriligin durumuna goére Kanunun
ilgili maddeleri geregince islem yapilmasi, konusu sug teskil eden davraniglara
iligkin Tiirk Ceza Kanununun 195. Maddesi kapsaminda gerekli adli islem
baglatilacaginin bilgi edinilmesi ve ilgili iiyelerinize duyurulmasi 6nemle rica

olunur.
Selghittia CETINDOGAN

Ek: Restoran, Lokanta, Kafe Pastane, Borekci, Tatlict ve Icerisinde Yeme Icme
Hizmeti Sunan Isletmelerde Alinmas1 Gereken Onlemler. (1 sayfa)

Genel Sekreter

DAGITIM: ILGILI ODALARA.
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SALGIN YONETIMI VE

d{/)% COVID-__19
AYDIN VALILIGI | ISYERLERI CALISMA REHBERI

RESTORAN, LOKANTA, KAFE PASTANE '-,.-.BVOREKCI
TATLICI VE |CERISINDE YEME-iCME HiZMETI SUNAN
ISLETMELERDE ALINMASI GEREKEN ONLEMLER

J Tesis igletmecileri, tesisin tamaminda sosyal (1 Her masada el antiseptigi veya kolonya
mesafe dnlemlerini almakla yiikiimliidiir. ‘lvo' bulundurulmalidir.

isletme genelinde COVID-18 ve hijyen Servis personeli, servis esnasinda mesafe kurallarm
kurallanmi/uygulamalanni kapsayan bir protokol korumaya ve temastan kaginmaya dzen gdsterir.
hazirlanmali, protokol diizenli araliklarla revize
edilmelidir. Agik hiife uygulamasi yamimasi halinde acik biifenin
misafir tarafina misafir erigimini engelleyecek sekilde
Protokol kapsaminda, hastalik belirtileri gdsteren pleksiglas veya benzeri hariyer yapilmali, servis ise
. miisteriye personelin yaklagimi ve uygulanacak mutfak personeli tarafindan sunulmalidir.
islemler de tammlanmahdir.
Yemek masalan ve sandalyeler, servis malzemeleri,
_ COVID-19 tedbirlerine yonelik mutfak temizligi ve . seker, tuz, baharat, pecete, menii gibi malzemelerin
W gida giivenligi protokolii, hasere ve zararlilarla /% her misafir kullammmndan sonra silinerek uygun
/_?A‘;\ miicadele protokolii hazirlanmalidir. Sorumlu © 1, sekilde temizligi ve dezenfeksiyonu saglanmahdir.
" personelce protokole uyuimas: saglanmalidir. i Miimkiinse tek kullanmimiik seker, tuz, baharat, pecete
kullamimahidir.

Misafirlere tesise girigte termal kamera veya

temassiz ates olgiimii uygulamahidir. 38C°den Bu tedhirler restoran, lokanta, kafeler ile iginde
yiiksek ates dlciimlerinde, misafir igletmeye yeme-igme hizmet alami bulunan dinlenme tesisleri,
alinmayarak, tibbi maske ile saghk kuruluguna kitapcilar, biife ve kantinler ile diger isletmelerin
bagvurmas: saglamir. restoran-kafe holiimleri dahil yeme-igme sektdriindeki

isletmeler icin gecerlidir.

-7"15 misafirlerin ellerini antiseptikle temizlemelerinden Yemek servisi verilen masalar arasi mesafe her yonden
| sonra girigleri saglamr. A 1,5 metre, yan yana sandalyeler arasi 60 cm olacak
“““““ g 4@} sekilde diizenlenmelidir. Grup halinde gelen miigteriler

Sosyal mesafe ve oturma diizeni kurallar, ayni icin masa hirlestirmeleri yapildig: takdirde diger
aileden olan veya hir grup olarak gelen misafirler masalarla aradaki 1,5 metre mesafe korunacak sekilde
arasinda uygulanmaz. yapiimahdir.

E—L Tesis girislerinde el antiseptigi bulundurulur ve
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